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Le chef vous propose une cuisine de goiit
avec des produits du terroir

De bons produits cuisinés maison,
provenant des producteurs des alentours :

@@= Ferme du Pas de I'Aiguille a Chichilianne
(pour les saucisses)

@ Gaec du Mont Aiguille a Chichilianne

<= [aiterie du Mont Aiguille a Clelles
(pour les fromages et faisselles)

@@= Minoterie du Triéves a Clelles
(pour la farine)

@ Domaine des Hauts Glaces a Cornillon
(Whisky)

<= (Cave coopérative Jaillance a Die
(vins diois et clairette)

@ L"Arbre A Jus
(jus de fruits)

@ (Café Fraica au Fontanil Cornillon

@ | g Brasserie du Mont-Aiguille a Clelles
La Brasserie du Menil a Prébois

S,
@ [’Alambic Miraculeux a Saint-Andéol
(rhum arrangé et liqueur)

A LA RECEPTION
Nous proposons a la vente
des produits de certains producteurs.

s s s s s cssasscss s s s s s
Certaines assiettes peuvent étre
en vente a emporter.

Alors n’hésitez pas, méme a la maison
retrouvez le bon goiit de notre cuisine !

Sur commande pendant les jours d’ouverture.
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Pensez a réserver notre salle de restaurant pour des moments conviviaux :
MARIAGE > ANNIVERSAIRE *f SEMINAIRE = VIN D’'HONNEUR...
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Formule du jour

?"% Formule du JOUr ... e 18,00 €
1 plat et sa garniture + 1 fromage ou dessert du jour.

%ﬁ Menu du petit Montagnard. . ... 10,00 €
Crudité + jambon blanc + cassolette de Ravioles + 1 dessert.

Les incontournables fondues

-
= @ Toutes nos fondues sont servies pour un minimum de 2 personnes,
avec de la charcuterie et une portion de salade verte.

Fondue o Savoyarde ............................................................................... (prix par personne) 26,00 €
FONAUE ® COPES ... (prix par personne) 28,00 €

Fondue e Bleu du VEICOIS. ..o, (prix par personne) 28,00 €




Gratins de Ravioles et Burgers ...

®
% LES GRATINS DE RAVIOLES gratinés a la créme

Gratin de RaVvioles gratin€eS. ... es e 16,00 €
Gratin de RavIOIEs @UX CBPIES....... ...t s o 19,50 €
Gratin de Ravioles au fromage du Tri@VES....... e, 18,00 €
Gratin de Ravioles au Bleu du Vercors/Sassenage AOP.............cc... 20,00 €

i,
% LES BURGERS accompagnés de salade verte et de frites

Pain Burger maison, salade, oignons grillés, tomate, sauce aux cepes,
steack haché . Viande Frangaise

D Bl AU VOPBOES. ... iciciinhisisnmimimsis i it ssomsaammsisioits 24,50 €
Pain Burger maison, salade, oignons grillés, tomate,

Bleu du Vercors/Sassenage AOP, steack haché . Viande Francgaise

@ Local du Mont-Aiguille ..., 23,50 €
Pain Burger maison, salade, saucisses (Ferme du Pas de L’Aiguille

a Chichilianne), fromage du Triéves (Laiterie du Mont-Aiguille & Clelles),

oignons grillés, tomate. Viande Francaise

B VEGORBNCI........coooiouiisimissisiisisssiinsissass s S s 23,50 €

Pain Burger maison, salade, galette de soja, Tofu, tomate, oignons grillés.



Salades Plat,

L'Assiette VEGEtari@NMe@ ..., 24,00 €

Salade verte, omelette aux cépes, ravioles pochées, crudités ou légumes cuits selon
arrivage du jour.

Salade Crevettes et Agrumes .. ..., S WO 24,00 €
Salade verte,crevettes persillées , agrumes
Salade PaySan@ . ... oo 24,00 €
Salade, charcuterie, fromage chaud.
SAIAAE@ AU VEICOIS . ..o oo 23,00 €
Salade, noix, Bleu du Vercors/Sassenage AOP.
L'Ardoise de CharCUteri@s.. ..o 24,00 €
Jambon blanc, jambon cru, Rosette, Coppa, condiments, beurre.
LA TEUTINE MIBIBON ..........coi0iimmmisisnsssimmns osssmis suifersmssesssessasses eossosteurerasasossonsmsssorssronass 17,00 €
et ses condiments.
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”@ LES OMELETTES
Au fromage (4 ceufs, servie sans accompagnement) ..., 11,50 €
Aux fines herbes (4 ceufs, servie sans accompagnement) ..., 11,50 €
La Cepe (4 ceufs, servie sans accompagnement) ...................cccooovvvcceennee 12,50 €
La nature (4 ceufs, servie sans accompagnement) . ..o 9,00 €
@ Saladeverte ..., e BT nsvamr e ir e seskanera i 6,00 €
G BOLA@FIIE@S ... ... e ettt eas et 6,50 €



A Uassiette, poissons et viandes...

S
*{ Nos POISSONS

Fllet de trUIEC. e s 25,00 €
3 la Grenobloise (citron ,cépres, croltons, beurre fondu). garniture du jour
TAYERTW OWSBUIMDI.............coimim it s tinsim i s o e e 22,00 €
Frites et salade .

%

@ NOS PLATS GARNIS
Carbonade de Beeuf a la Biére du Mont-Aiguille, ... 23,00 €
garniture du jour — Viande Frangaise
2 saucisses BIO garniture du JOUT ... 21,00 €
Viande Francaise (Ferme du Pas de L’Aiguille a Chichilianne).
Steack haché Fagon Bouchere, frites et salade ..............ccccoovcvvvceecvveeni, 20,00 €
Viande Francgaise.
Cote de Cochon de Montagne,jus a /'ail noir,garniture du jour,.............. 24,00 €

Viande Francaise.
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ﬁo Les vins rouges

/4= 2 o] 37,5 cl
# VALLEE DU RHONE
COteS=AURRNONE. .o 23,00 €. 15,00 €
Appellation Cotes du Rhone contrélée.
Belle robe, fruité - Arémes profonds.
Cotes-du-Rhone BIO ..o 26,00 €
Appellation Cétes du Rhéne protégée.
VaACQUEBKAS oo 35,00 € oo 20,00 €
Appellation Vacqueras controlée.
Puissant et corsé, avec une grande finesse et de I’élégance.
Crozes Hermitage ..................................................................................................................... 49,50 €. 27,00 €

Appellation Crozes Hermitage Contrélée.
Arémes sauvages, le charme incontestable d’un grand vin.

Saint-Joseph. ... 64,50 €. 40,00 €
Appellation Saint-Joseph Controlée.
Vin corsé, fortement coloré, avec un bouquet de jeunesse.

Chateauneuf-du-Pape.......ceeeeeeeririrr 89,00 €
Appellation Chateauneuf-du-Pape Controlée.
Incomparable, somptueux et puissant, au bouquet de framboises.

’ VAL DE LOIRE 75 cl

Bourgueil =3 1 © 28,00 €
Appellation Bourgueil controlée.
Vin long en bouche aux tanins soyeux et arémes fruités.

’ VIN DE SAVOIE

Gamay Chautagne ... 22,00 €. 15,00 €
Appellation vin de Savoie contrélée.
Vin rouge typé, arémes fruités, robe foncée, il est long en bouche.



’ VIN DE BOURGOGNE

Pinot noir de BOUFgOgNEe. .o 32,00 €
Appellation de Bourgogne contrélée.
Robe rubis léger et limpide. En bouche, il reléve rondeur et souplesse.

MBI CUN Y .o 69,00 €
Appellation Mercurey controlée.
Riche en fruits rouges, agréable en bouche avec une souplesse de velours.

Bourgogne Hautes Cotes de Beaune.......cucce, 49,00 €. 31,00 €
Appellation Bourgogne Hautes Cotes de Beaune contrélée.

’ VIN DU DIOIS 75 cl

Chatillon @nN DIOIS e 22,00 €
Appellation Chatillon en Diois contrélée.

75 clicvinannns 37,5 cl
f VIN REGIONS BORDEAUX
Saint-EMilion grand Cru. ... 59,00 €. .. 37,00 €
Appellation Saint-Emilion grand cru Controlée.
Vin rouge généreux, avec une charpente en souplesse.
L] = N7 =13 31,00 €

Appellation Graves contrélée.
Robe foncée, vin de terroir assez prononcé, il est nerveux et élégant.

5%



75 cl
[T
VIN DE SAVOIE
ROUSS . e 25,00 €
Appellation vin de Savoie contrélée.
Vin au bouquet agréable, sec, aux arémes longs en bouche.
APremoONt 22,00 €
Appellation vin de Savoie contrélée.
Vin au bouquet délicat, sec.
[T
VIN DE BOURGOGNE 75 cl
Bourgogne Chardonnay........ ., 39,00 €
Appellation Bourgogne contrélée.
Puissant en aréme, parfum prononcé, long en bouche.
[T
VIN DE CHATILLON EN DIOIS 75 cl
Chatillon en DIOIS .. 22,00 €
Appellation Chatillon en Diois contrélée.
W
VIN DU SUD-OUEST 75 cl
COtes de GASCOGNE. ... 24,50 €

Appellation Cotes de Gascogne Indication Géographique Protégée.
Doux. La bouche est marquée par l'ananas et le miel.

5%
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75 cl
’ VIN REGION DE PROVENCE
Cotes de ProOVEeRNCEe. ..o 25,00 €
Appellation cotes de Provence contrélée.
Robe ambrée, arébmes de fruits sauvages,
il est agréable en bouche par sa souplesse.
(2373 Te o ) JESumm 34,00 €
Appellation Bandol contrélée.
Robe aux reflets d’or, avec un bouquet trés raffiné.
’ VIN DE CHATILLON EN DIOIS 75 cl
Chatillon enN DIOIS oo 22,00 €
Appellation Chatillon en Diois controlée.
@o
w
CHAMPAGNE 75 cl
ChampPagne DrUL . 67,00 €
w
CLAIRETTE DE DIE 75 cl
Clairette de Die AOC “Tradition” e 26,00 €

Crémant de Di@ AOC e 26,00 €



®© Les vins au Pichet et au verre 2

\W(
S Litre..oeeeensnses 50 Clevevennreenn. 25 cl......... 15 cl
4 [ ]
Vins blanc
Chardonnay......e 18,00 €. 11,00 €. 7,00 €. 6,00 €
Vin de France Blanc
[ ] L
f Vins rosé
Cotes de ProvencCe..........o., 24,00 €. 17,00 €. 10,00 €. 6,00 €

Appellation cétes de Provence contrélée

ﬁ Vins rouge

Cotes-du-RhONEe......cooo 21,00 €. 15,00 €. 9,00 €....... 6,00 €
Appellation Cétes du Rhéne contrélée

Crozes Hermitage ... 47,00 €. 24,00 €. 12,00 €. 8,00 €
Appellation Crozes Hermitage contrélée




*¢ Les apéritifs

Rhum Arrangé du Moment, L'Alambic Miraculeux (Tr&Ves) -4Cl ......cccoevriiierrieiieieecieeeenenes 7.50 €
INDIGENE Single Malt — Organic Whisky-Domaine des Hautes Glaces - 4 ¢l 9,50 €
Cocktail frambOISING = 25 €L v e 8,00 €
Kir au vin blanc de Chardonnay = 14 €l .o 6,00 €
Kir 3 12 Clairette te DI = I 0. «oumummmmmsisrmsisssmnsmsmsessssssonims soaress st s sessnsiaonssssnsssorsmvossassisnesvs sasssussnssssiss 7,50 €
COUDE H8 CHANMIPAGIE « THEL oo rsminss i et rehismssss St st smmisesss 11,00 €
Coupe de Clalrette e DIQ « JH G .o ioniitinssimmmss et s srsses s kimas s Emrasseressasss 7,00 €
Demandez nos différents parfums de créme pour accompagner votre kir.
Muscat de Rivesaltes - Vin doux naturel - 4cl ., 6,00 €
e T R S S Ty R - RV 6,00 €
Marting €6 @UEFE VIN CUIL = @ Ch oottt bbbt 6,00 €
PREEIE SR B s R e s R s P s 6,00 €
T Tar i TR oy =W C U e S P T S S 6,00 €
TSI BB 5o TR0 v s o et T s S N AR5 5,00 €
WWHHBIOP-BITEIEE = TGh uuuvmssvuuvavnasssionsssoseesiesssssssses ey s oo e s 08555 VA A AN AU BN OSSR 37 6,50 €

20 Les boissons fraiches

Jus et nectars de fruits «L'Arbre A jus» . — AU Verre =25 ¢l i 4,00 €
SOUS 7 DIBLIOIO= 50 somuussmimisusucisosviasesssosss oo i s s s s o ouosessin 4,00 €
L R pm—— 3,00 €
QU IUHNEERIE = 50 €L voeciiereeseiieieseeseiesessssssestssasasetsntsesstasasssssssameseaesesensessasasssesssnessasssesssensstesssessssasessssesessetessesenes 5,00 €
Bl IR O S A D0 s T o e ol e T e e R e S e a ar e e B Peneon e 7,00 €
Biére pression POlGEED BIONOE - 350 st s s s s e oot 4,00 €
BiEre i MOGEERIGUINE © FBEL: sumeisrvsssssmms o v o oo e A BV 5,50 €
BBt dil MEHH 75 Lo cnmmmnmmivnnsmmin i el i s s syt ies 14,00 €

*0 Les boissons chaudes

Bl < Bl ..oomsnBonformiimstmamt i i e s R T A i i o At 2,00 €
THE = DAL oot s o S s T T e T B s T Ve e e e e e 3,50 €
CRGEHIREE 208L . viaitert it v i fr St e R Gl otsorssefhomsasaweibcn e PR oo 3,50€
GIranA CalE =200 o uomimmvmmai e e T e ey Nl Bt it oW ek v sm R s s b 3,50 €
RIS = 2070 ot e e e e R e e AT TG et bt e D s e e ) 3,50 €

¢ Les digestifs

Liqueur Vercors: — L'Alambic MiraculetX -8 Clu:iiirmmrasmmarimssiiieeims s sssissosssressasssaraisnsts 7.50 €
BRSBTS TEEL. coimnrimsmroasbevorervasi s o o v e o AT etk b S A AR SRS S 8,00 €
CRATETIBUSE = F 0 vsevsimiivoviisnsaisssiins s s s s i s e T ess s e e s s isn 8,00 €
Ty R O ARSI e T R P T e S RN SR R R 8,00 €
COGIRC ~ F-EE rovvmmsrsse s s o o U s T S B e B e T A T T P R e H L e v 8,00 €
MIATC 8 BOUTOOGE ~ G v s oo e e s T s e sw v e ST TS A e 8,00 €
- 177 L 1o o T 8,00 €
o | L T 8,00 €
AEMAGREE ~FEL o rrssme s R T T R R A P T e e T T e e s P s 8,00 €
GEE 27731 BGl .rmanimtiiommb e s assronenbirams ; I N N S 5,00 €



	•rectif ok -carte complete AU GAI SOLEIL été 2024.pdf
	page 3-A-a la carte salade et omellette 2024.pdf
	LES ENTRÉES
	Salade Paysanne 24,00 €
	Salade, charcuterie, fromage chaud.
	Salade du Vercors 23,00 €
	Salade, noix, Bleu du Vercors/Sassenage AOP.
	Salade aux Tourtons 22,00 €
	Salade avec 5 tourtons
	L’ardoise de charcuteries 24,00 € Jambon blanc, jambon cru, Rosette, Coppa, condiments, beurre.
	L’assiette de jambon cru 18,00 € et ses condiments.
	La Terrine Maison 17,00 € et ses condiments.

	page 5-A-a la carte poisson et viande 2024.pdf
	NOS POISSONS
	Filet de truite garni 25,00 €
	Tartare de Saumon 20,00 €
	Frites, salade et crudités.
	NOS PLATS GARNIS
	Pièce de bœuf, sauce au Bleu du Vercors/Sassenage AOP, 26,00 € frites et salade ­— Viande Française (Gaec du Mont Aiguille à Chichilianne).
	2 saucisses BIO garniture du jour 21,00 €
	Steack haché maison, frites et salade 20,00 €
	Murçon, sauce au Bleu du Vercors/Sassenage AOP, 23,00 €
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